- HOTEL
SILVA

x* K ¥ *

Pondéli / Montag / Monday / lloHejenbHuk

Obéd - Mittagsessen = 06eg * Lunch 350,- K&/ 14,- EUR

Staroceska kulajaa

Pecené kureci prso s hraskovym pyré

*xk%

Altbéhmische Kulajda-Suppe

Gebratene Hahnchenbrust mit Erbsenpliree
*k%

Traditional Old-Bohemian Kulajda soup
Roasted chicken breast with pea purée
*k%

Crapovellckas Kyneija

3aneyqéHHas KypuHas rpyAka ¢ ropoxoBbsiM Mope

Vecere » Abendessen < Dinner ¢ YxunH 475,- K¢/ 19,- EUR

Salatovy buffet & Saldtové okurky se zakysanou sme
**k*

Salatbuffet & Gurkensalat mit Sauerrahm und Dill

*%*%

Salad buffet & Cucumber salad with sour cream and dill
*%*%

Canar-6ygper & OrypeydHbiii canar co CMEeTaHOM 1 yKpornom

Hovézi na houbdch, restované Zampidny, ryze
*k*

Rindfleisch mit Pilzen, sautierte Champignons, Reis
**%

Beef with mushrooms, sautéed champignons, rice
**%

[oBsauHa ¢ ronbamn, XapeHble LWamnnHbOHbI, PUC

Konfitovany vepfovy bicek, ¢ervené zeli, Sunkovy knedlik
*k%

Konfierter Schweinebauch, Rotkraut, Schinkenknddel

*k*k

Conlfit pork belly, red cabbage, ham dumpling
**k*
KoHepm 13 CBUHOM TPYANHKY, KDACHas TyLLEHas KaryCTa, LUMHKOBbINA KHEANK



Pondéli / Montag / Monday / [loHegenbHnk
Vecere » Abendessen « Dinner « YxuH 475,- K¢/ 19,- EUR

DribeZi jétra na cerveném viné, tatarska omacka, petrZelkovy brambor

*k*

3 Gefligelleber in Rotwein, hausgemachte TartarsolSe, Petersilienkartoffeln
|

*k*k

Poultry liver in red wine, homemade tartar sauce, parsley potatoes
*k%*

[TTn4bs nedeHb B BUHE, JOMALLIHWIA COYC TapTap, KapToghens ¢ netpyiKoi

Kapustoveé karbanatky, jemna bramborova kase
*k%*

1 Wirsing-Bratlinge, feines Kartoffelpiiree
| |

**k*

Cabbage fritters, smooth mashed potatoes
**k%

KanyctHble KOTneTbl, HeXHOe KapTogenbHoe nope

Dezert « Dessert * [lecepr

Makovec
* %%

Mohnkuchen

*k*k

Poppy seed cake

*k*

MakoBbii nupor

g

,Kazdy pokrm pripravujeme s dirazem na kvalitu surovin a poctivou kucharskou praci. Dobrou chut.
**x*

Jedes Gericht bereiten wir mit besonderem Wert auf die Qualitét der Zutaten und ehrliche Kocharbeit zu. Guten Appetit.”
**k*%k

JEach dish is prepared with an emphasis on high-quality ingredients and honest, traditional cooking. Enjoy your meal.”

**x*%
LKaxzgoe 6511040 mbl rOTOBUM ¢ OCOObIM BHUMAHNEM K KaYECTBY MHIPEAMEHTOB 1 JOOPOCOBECTHOM Ky/MHapHOA pabore.
[TpuarHoro annetura.*



HOTEL
N SILVA

x* K ¥ *

Utery / Dienstag / Tuesday / Bropxuk

Obé&d * Mittagsessen » 06eg * Lunch 350,- K¢ / 14,- EUR

Kureci vyvar se zeleninou a kapanim
Masova sekand, nastavovana kase a pecene rajce
* k%

Hiihnerbriihe mit Gemiise und Eiergraupen

Fleischfaschierter Braten, Kartoffelstampf und gebackene Tomate
* k%

Chicken broth with vegetables and eqg drops

Meatloaf, creamy mashed potatoes and baked tomato

*k*

KypuHbii OynibOH ¢ 0BOLaMU U ANYHOM KPOLIKOA

MscHoi pynert, KapToghesibHOe Mpe u 3aneyéHHbIN NoMmugop

Vecere « Abendessen * Dinner  YxuH 475,- K¢ / 19,- EUR

Saldtovy buffet & Salét s rajcaty, paprikou, okurkami, balkanskym Syrem a olivami

*k*k

Salatbuffet & Salat mit Tomaten, Paprika, Gurken, Balkankdse und Oliven

* k%

Salad buffet & Salad with tomatoes, bell peppers, cucumbers, Balkan cheese and olives
**x%*

Canar-6ygper & Canar ¢ momugopamn, nepLem, orypyamu, cbipoM 1 0MBKamu

Kriti prsa, riZickova kapusta, mrkvoveé pyré
* %%

Putenbrust, Rosenkohl, Karottenpiiree

*k*

Turkey breast, Brussels sprouts, carrot purée
*k*

WHpeviHas rpyaka, bproccenbekas Karnycra, MOPKOBHOE Mope

Hovezi gulas s Cervenou cibuli, karlovarsky knedlik
* k%

Rindergulasch mit roter Zwiebel, Karlsbader Knddel
*k*

Beef goulash with red onion, Karlovy Vary dumpling
*k*
FOBAXMI TYMALL C KPACHBIM JIYKOM, KapJIOBAPCKUI KHEANK



Utery / Dienstag / Tuesday / BropHuk
Vecere » Abendessen * Dinner * YxuH 475,- K¢/ 19,- EUR

Posirovany losos s glazovanou mrkvi a varenym bramborem

*k*k

3 Pochierter Lachs mit glasierten Karotten und Salzkartoffeln
| |

*k*k

Poached salmon with glazed carrots and boiled potatoes
*k*

[TawioTMpoBaKHbIiA N10COCh C 1a3UPOBAHHON MOPKOBbIO U BaPEHbIM KapTOGhenem

Domaci bramboracky s kysanym zelim
***

1 Hausgemachte Kartoffelpuffer mit Sauerkraut
|

*k*k

Homemade potato pancakes with sauerkraut
* k%

Llomalunne ipaHnKu ¢ KBALLIEHOM KaryCcTon

Dezert » Dessert  Jecepr

Jablecny zavin
***

Apfelstrudel

*k*k

Apple strudel

*k*k

A6noYHbIN WTPYAeNb

,KaZdy pokrm pripravujeme s dirazem na kvalitu surovin a poctivou kuchar'skou praci. Dobrou chut.*

* k%
Jedes Gericht bereiten wir mit besonderem Wert auf die Qualitét der Zutaten und ehrliche Kocharbeit zu. Guten Appetit.

“

* %%
LEach dish is prepared with an emphasis on high-quality ingredients and honest, traditional cooking. Enjoy your meal.*
* %%
JKaxgoe 67040 Mbl rOT0BUM C 0COBbIM BHUMAHNEM K KAYECTBY WHIDEAUEHTOB M J0OPOCOBECTHOM Ky/IMHAPHOM pabore.
[pusrHoro annetura.”



HOTEL
N SILVA
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Stfeda / Mittwoch / Wednesday / Cpega

Obé&d * Mittagsessen » 06eg * Lunch 350,- K¢/ 14,- EUR

Dyriové polévka
Grilovana krkovice s Cockovym saldtem a petrZelovym olejem
*k%

Kiirbissuppe

Gegrillter Nackenbraten mit Linsensalat und Petersiliend/

*k*

Pumpkin soup

Grilled pork neck with lentil salad and parsley oil

*k*

TbIKBEHHbIN Y

[punoBaHHasa CBMHAS LLIES C YEYEBUYHBIM CanaToM u NETPYLIEYHbIM MacioM

Vedere * Abendessen  Dinner * YxuH 475,- K¢/ 19,- EUR
Salatovy buffet & Celerovy salat Waldorf s jablky a hroznc ... ...

*k*k

Salatbuffet & Waldorf-Selleriesalat mit Apfeln und Trauben

*k*k

Salad buffet & Waldorf celery salad with apples and grapes

*k*
Canar-6ygper & CenbaepeiiHbiii canar «Yongopgy» ¢ 56mokamm n BUHOTPaA0M

Krati prso plnéné Spendtovym krémem a susSenymi rajcaty, kroupové rizoto
***

Putenbrust geftllt mit Spinatcreme und getrockneten Tomaten, Graupen-Risotto
* k%

Turkey breast stuffed with spinach cream and dried tomatoes, barley risotto

* k%

ViHpeiiHas rpyaka, (hapLumpoBaHHas WIMHATHLIM KDEMOM, 11ep10B0e pu30To

Moravsky vrabec, bramborovy knedlik, Spenat
*k*

Moravischer Spatz, Kartoffelknddel, Spinat

*k*k

Moravian pork roast, potato dumpling, spinach
* k%
3aneyqéHHas cBUHMHA, KaPTOGETbHbIN KHEANNK, LWNHAT



Streda / Mittwoch / Wednesday / Cpega
Vedefe » Abendessen « Dinner < YxuH 475,- K¢/ 19,- EUR

Konfitované kachni stehno, kedlubnové zeli, bramborové Sisky

*k*k

3 Konfierte Entenkeule, Kohlrabikraut, Kartoffel-Schupfnudeln
| |

*k*k

Confit duck leg, kohlrabi cabbage, potato noodles

*k*k

KoHghn n3 yTnHOM HOXKN, KOJbpabun-Karmycra, KapTogesbHbie LWULLKY

Halusky s brynzou, Spenatem a cerstvymi bylinkami
*k*k

4 Halusky mit Brynza-Kése, Spinat und frischen Kréutern
| |

*k*k

Halusky with bryndza cheese, spinach and fresh herbs
*k*

/_aﬂyLUKM C 5pb/H30ﬁ, LUMNHATOM W CBEXUMN TpaBaMn

Dezert  Dessert « [Jecepr

Syrovy koldc
*k*k

Kasekuchen
* k%

Cheesecake
*k%*

TBOPOXHBIV UpOr

KaZdy pokrm pripravujeme s dirazem na kvalitu surovin a poctivou kuchar'skou praci. Dobrou chut.”
* %%

Jedes Gericht bereiten wir mit besonderem Wert auf die Qualitit der Zutaten und ehrliche Kocharbeit zu. Guten Appetit. “
* %%

JEach dish is prepared with an emphasis on high-quality ingredients and honest, traditional cooking. Enjoy your meal.”

* k%
JKaxzoe 6711040 Mbi rOTOBUM C OCOOBIM BHUMAHNEM K KAYECTBY UHIPEANEHTOB U J06POCOBECTHOM KyMHaPHON paborTe.
[TpuarHoro annetura.”



HOTEL
N SILVA
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Ctvrtek / Donnerstag / Thursday / Yersepr

Obéd » Mittagsessen » 0beg « Lunch 350,- K¢ / 14,- EUR

Kureci vyvar s téstovinou
SmaZeny kureci fizek, bramborova kaSe, saldtova okurka
*k%

Hiihnerbriihe mit Nudeln

Paniertes Hihnchenschnitzel, Kartoffelpiiree, Gurkensalat

*k*

Chicken broth with pasta

Breaded chicken schnitzel, mashed potatoes, cucumber salad

*k*

KypuHbii OynboH ¢ nantos

KypuHbiii WwHMLeb B MaHNPOBKE, KapTOebHOE Mpe, OrypeyYHsbId canar

Vedere » Abendessen * Dinner * YxuH 475,- K¢/ 19,- EUR

Salatovy buffet & Rajcatovy salat s mozzarellou a olivam.
*k*

Salatbuffet & Tomatensalat mit Mozzarella und Oliven
*%x%*

Salad buffet & Tomato salad with mozzarella and olives
*%x%*

Canar-bygher & TomarHbli canat ¢ MOLaPEenaon v 0inBKamu

Kureci supreme s dusenou ryzi
***

Hahnchen-Supreme mit gediinstetem Reis
* k%

Chicken supreme with steamed rice
* k%

KypuHoe cynpum ¢ TyLéHbIM PUcoM

Veprova kotleta s hraskovym pyré
*k*

Schweinekotelett mit Erbsenpliree
*k*

Pork chop with pea purée
* k%
CBUHHas KOT/IeTa ¢ rOpOX0BbIM [MH0PE



Ctvrtek / Donnerstag / Thursday / Yersepr
Vecere » Abendessen  Dinner « YXxux 475,- K&/ 19,- EUR

Canddt na masle s tymianem, varené brambory

*k*k

3 Zander auf Butter mit Thymian, Salzkartoffeln
| |

*k*k

Pike-perch on butter with thyme, boiled potatoes

*k*k

CypAak Ha CIMBOYHOM Macse ¢ TUMbSHOM, BapEHbIN KapToghess

Bramborové placky s houbovym ragu
***

1 Kartoffelpuffer mit Pilzragout
|

*k*k

Potato pancakes with mushroom ragout
* k%

KaproghesnbHeie 6nHbI ¢ rpubHbIM pary

Dezert » Dessert  Jecepr

Cokoladova kostka
* k%

Schokoladenwiirfel

*k*k

Chocolate cube
*%k%

lllokonanHsiif Kyouk

,KaZdy pokrm pripravujeme s dirazem na kvalitu surovin a poctivou kuchar'skou praci. Dobrou chut.*
* k%

Jedes Gericht bereiten wir mit besonderem Wert auf die Qualitét der Zutaten und ehrliche Kocharbeit zu. Guten Appetit.”
* %%

LEach dish is prepared with an emphasis on high-quality ingredients and honest, traditional cooking. Enjoy your meal.*

* %%
JKaxzoe 671040 Mbi roT0BUM € 0COOBIM BHUMAHNEM K KAYECTBY UHIPEANEHTOB U J0BPOCOBECTHOM KyMHapHON pabore.
[pusrHoro annetura.”



HOTEL
N SILVA
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Patek / Freitag / Friday / [1aTHuya

Obéd - Mittagsessen * 06eg * Lunch 350,- K¢/ 14,- EUR

Hraskovy krém
Masovy karbanatek s bylinkami, bramborova kase, okurka
***

Erbsencremesuppe

Fleischkarbanat mit Krdutern, Kartoffelpiiree, Gurke

*k*

Creamy pea soup

Herb meat patty, mashed potatoes, cucumber

*k*

['opoxoBsii kpem-cyn

MscHas kotnera ¢ TpaBamu, KapTogensHoe nwpe, orypey

Vecere » Abendessen « Dinner ¢ YxuH 475,- K&/ 19,- EUR
Salatovy buffet & Zelny salat Coleslaw

*k*k

Salatbuffet & Krautsalat Coleslaw

*k*k

Salad buffet & Coleslaw cabbage salad

*k*
Canar-bycher & KanyctHbin canar «Koncnoy»

Cikdnska hovézi pecené, dusena ryze
*k*

Zigeuner-Rinderbraten, gediinsteter Reis
* k%

Gypsy-style roasted beef, steamed rice
* %%

«L{piraHcKkas» roBSXbs XapKoe, TyLWEHbIA puc

Kanci kyta se Sipkovou omdckou, sklarsky knedlik
*k*

Wildschweinkeule mit Hagebuttensole, Glasmacher-Knddel
*k*

Wild boar leg with rosehip sauce, glassmaker's dumpling
* k%
OKopoK KabaHa ¢ LWMITOBHUKOBbBIM COYCOM, CTEKOJbHbINA KHEATNK



Pétek / Freitag / Friday / [1aTHuya
Vecere « Abendessen « Dinner  YxuH 475,- K¢/ 19,- EUR

Veprova panenka s pepfovou omdckou, opecené brambory
*k*

3 Schweinefilet mit PfeffersolSe, gebratene Kartoffeln
| |

*k*k

Pork tenderloin with pepper sauce, roasted potatoes
*k*

CBUHOI ¢hunie ¢ nepLoBbIM COYCOM, XapeHblii KapToghesb

ZapeCend plnéna paprika, rajcatova omacka
***

1 Uberbackene gefiillte Paprika, TomatensoBe
|

*k*k

Baked stuffed pepper, tomato sauce
* k%

3ane4yéHHbIN (apLLMPOBAHHbIA NEpew, TOMarHbli Coyc

Dezert » Dessert  Jecepr

Jogurtovy kolac

*k*

Joghurtkuchen
*k*
Yogurt cake

*k*k

Woryprossiii nupor

,KaZdy pokrm pripravujeme s dirazem na kvalitu surovin a poctivou kuchar'skou praci. Dobrou chut.*
* k%

Jedes Gericht bereiten wir mit besonderem Wert auf die Qualitét der Zutaten und ehrliche Kocharbeit zu. Guten Appetit.”
* %%

LEach dish is prepared with an emphasis on high-quality ingredients and honest, traditional cooking. Enjoy your meal.*

* %%
JKaxzoe 671040 Mbi roT0BUM € 0COOBIM BHUMAHNEM K KAYECTBY UHIPEANEHTOB U J0BPOCOBECTHOM KyMHapHON pabore.
[pusrHoro annetura.”
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Sobota / Samstag / Saturday / Cybbora

Obéd - Mittagsessen = 0beg « Lunch 350,- K¢/ 14,- EUR
Kureci vyvar s jatrovymi knedlicky

Smazené veproveé fizeCky, bramborova kase

* k%

Hihnerbrihe mit Leberknddelchen

Panierte Schweineschnitzelchen, Kartoffelpiiree
*k*

Chicken broth with liver dumplings

Breaded pork schnitzel bites, mashed potatoes
*k*

KypuHbii OyiibOH ¢ MEYEHOYHbIMY KNELKaMM
KapeHbie CBUHbIE LHNLEN, KapTOesbHOE Mpe

Vedere » Abendessen * Dinner * YxuH 475,- K¢/ 19,- EUR
Salatovy buffet & Rajcatovy salat s bazalkou

*k*k

Salatbuffet & Tomatensalat mit Basilikum
* %%

Salad buffet & Tomato salad with basil

*k*
Canar-bycher & TomarHbii canar ¢ 6asnamKom

Hoveézi svickovd na smetané, karlovarsky knedlik
*k*

Rinderfilet ,Svickova“ in Sahnesole, Karlsbader Knddel
Xk %

Beef sirloin in creamy sauce, Karlovy Vary dumpling
* %%

[0BSAXbS BbIPE3KA «CBUYKOBA» B CIUBOYHOM COYCE, Kap0BapCKMIA KHEAMNK

PeCené kureci stehno na Cesneku, restované brambory, Cervena cibule
*k*

Gebackener Hahnchenschenkel mit Knoblauch, gebratene Kartoffeln, rote Zwiebel
*k*

Baked chicken leg with garlic, roasted potatoes, red onion
* k%
3aneyéHHas KypuHas HOXKa ¢ YeCHOKOM, 0OXapeHHbIA KapToghernb, KpacHbIA yK



Sobota / Samstag / Saturday / Cybbora
Vedere » Abendessen « Dinner « YxuH 475,- K¢/ 19,- EUR

Peceny filet ze pstruha, koprové brambory s riZickovou kapustou

*k*k

3 Gebackenes Forellenfilet, Dillkartoffeln mit Rosenkoh!
| |

*k*k

Baked trout fillet, dill potatoes with Brussels sprouts
*k*

3aneyéHHoe gune ghopenn, Kaproesns ¢ ykponom v 6PHCCEbCKOM KarycTon

Smazeny kvetak, zamecké barmbory, bylinkova majonéza
***

1 Gebackener Blumenkohl, Schlosskartoffeln, Krduter-Mayonnaise
|

*k*k

Fried cauliflower, chateau potatoes, herb mayonnaise
* k%

apeHHas LBeTHasa Karmycra, KapTogess «Luaro», TPaBIHoN ManoHes

Dezert » Dessert  Jecepr

Mrkvovy kolac

*k*

Karottenkuchen
*k*

Carrot cake
*%k%*

MopkoBsHbiii nupor

,KaZdy pokrm pripravujeme s dirazem na kvalitu surovin a poctivou kuchar'skou praci. Dobrou chut.*
* k%

Jedes Gericht bereiten wir mit besonderem Wert auf die Qualitét der Zutaten und ehrliche Kocharbeit zu. Guten Appetit.”
* %%

LEach dish is prepared with an emphasis on high-quality ingredients and honest, traditional cooking. Enjoy your meal.*

* %%
JKaxzoe 671040 Mbi roT0BUM € 0COOBIM BHUMAHNEM K KAYECTBY UHIPEANEHTOB U J0BPOCOBECTHOM KyMHapHON pabore.
[pusrHoro annetura.”
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Nedéle / Sonntag / Sunday / BockpeceHbe

Obéd - Mittagsessen * 06eg * Lunch 350,- K¢/ 14,- EUR

rrin

Bramborova polévka
PeCené veprové platky, sladka kukurice, varené brambory
* k%

Kartoffelsuppe

Gebratene Schweinefleischscheiben, siler Mais, Salzkartoffeln

*k*

Potato soup

Roasted pork slices, sweet corn, boiled potatoes

*k*

KaprogpensHsii cyn

3aneyéHHble CBUHbBIE TOMTUKY, CIaAKas KyKypy3a, BapEHbIN KapTohess

Vedere » Abendessen * Dinner * YxuH 475,- K¢/ 19,- EUR

Saldtovy buffet & Zelny salat s mrkvi a rapikatym celerem
*k*

Salatbuffet & Krautsalat mit Karotten und Stangensellerie
*k*

Salad buffet & Cabbage salad with carrots and celery stalks

*k*
Canar-bygher & KanyctHbiii canar ¢ MOPKOBbLK U CellbAepeem

Videriska hovezi rosténd, bramborové grenaille
*k*

Wiener Rinderbraten, Grenaille-Kartoffeln
Xk %

Viennese-style roast beef, grenaille potatoes
* %%

BeHcKunii XapeHbii roBSXuii 0KOPOK, KapTogesb «rpeHan

Marinované kureci maso s bylinkovou nédivkou
*k*

Mariniertes Hahnchenfleisch mit Krduterfiillung
*k*

Marinated chicken with herb stuffing
*k*%
MapuHoBaHHOE KypuHOE MACO C TPAaBAHOM HAYNHKOM



Nedéle / Sonntag / Sunday / BockpeceHbe
Vecere « Abendessen « Dinner « YxuH 475,- K¢/ 19,- EUR

Hovézi na viné s kofenovou zeleninou, pastinakové pyré

*k*k

3 Rindfleisch in Weinsauce mit Wurzelgemdise, Pastinakenpdree
| |

*k*k

Beef in wine sauce with root vegetables, parsnip purée
*k*

[0BSAMHA B BUHHOM COYCe C KOPHEBbIMMU 0BOLaMM, NacTEPHaKOBOE MOPe

Koprova omacka se zastienym vejcem, zamecké brambory
***

4 Dillsauce mit verlorenen Ei, Schlosskartoffeln
| |

*k*%k

Dill sauce with poached eqg, chéteau potatoes
**k*

YKDOMHbIA COYC C NALLOTHBIM ANLIOM, KaPTOENb «LIAaTOx

Dezert - Dessert « [lecepr

Cokoladovy kol4c

*%k%
Schokoladenkuchen
*k%

Chocolate cake
*%k%

lllokonagHsiit nupor

,KaZdy pokrm pripravujeme s dirazem na kvalitu surovin a poctivou kuchar'skou praci. Dobrou chut.”
* %%

Jedes Gericht bereiten wir mit besonderem Wert auf die Qualitét der Zutaten und ehrliche Kocharbeit zu. Guten Appetit.”
* %%

JEach dish is prepared with an emphasis on high-quality ingredients and honest, traditional cooking. Enjoy your meal.”

* k%
LKaxzgoe 6711040 Mbl rOTOBUM C 0COObIM BHUMAHNEM K KA4ECTBY WHIDEAUEHTOB M J0OPOCOBECTHOM KyiIMHAPHON paborTe.
[pustHoro annernra.”



